THE PREFIXED MENU 3 TIEMPOS

Elija un plato de cada tiempo.

1" TIEMPO - UNO A ELEGIR

BOCADO SENSORIAL sog + Costo adicional CALLOS DE SAN CARLOS 0.
Langosta pochada, puré de coliflor, espuma de Puré de elote, panceta, mayo serrano, queso Cotija.
Champagne, bisque de langosta. UPGRADE + Costo adicional
ENSALADA HEIRLOOM 105 ¢ @ OSTIONES PORCINI 622 @
Tomate local, mozzarella artesanal, pesto, betabel. Salsa de hongos, trufa.
BERENJENA LAQUEADA 1504 TARTAR DE FILETE 125¢
Soya y famarindo’ pepinos encurﬁdOS. USDA Prime, a|caparra$, frufa, |aVa$h.
KAMPACHI DEL MAR DE CORTES 120¢g TUETANO Y ATUN 150g
Alcaparras, limon preservado, hinojo y melén. Tartar de aleta amarilla, ponzu, trufa, masa madre.
ALMEJA DEL DIA 1 ;. MARISCOS DEL PACIFICO 150¢
Almeja del Pacifico, mantequilla, pepita verde, chile guajillo. Salsa de tomate y vainilla, alcaparra frita, aceituna
negra, cebolla cambray.
<
2° TIEMPO - UNO A ELEGIR
FETTUCCINE CON TRUFA 200 ¢ AGNOLOTTI DEL PLIN 50¢
Pasta arfesanal, trufa negra, Parmigiano, manfequilla P|Ugl’é. Ra\/io“ de e|o1‘e y Camarén, ajo negro, Cangrejo’ vaini”a.
SPAGHETTI LIMON & MARE 100¢g SHORT RIB BRASEADO 150 ¢
Anguila, perejil y botarga Polenta con piquillo, hongo Maitake, cebolla cipollini.
CABRILLA DEL MAR DE CORTES SELLADA 20 PULPO MAYA
Salsa de almejas, espinacas, limén preservado. Papas cambray, salchicha italiana,

aceituna kalamata, baba ganoush.
TORTELLINI DE LANGOSTA 200 ¢

Relleno de citricos, crema de pimienta rosa. OSSOBUCO DE CORDERO /00, @
Pastel de papa, acelgas y lavanda. UPGRADE + Costo adicional
SPAGHETTI QUESO Y PIMIENTA CON

JAMON IBERICO 700, UPGRADE + Costo adicional 3 ) -
Flambeado, jamén ibérico 5J's, pimienta negra, CAMARON AL JOSPER sz UPGRADE + Costo adicional
Camarén XL, miso, tzatziki, esparragos.

Parmigiano Reggiano y cebollin fresco.

L 4
POSTRES - UNO A ELEGIR

DULCE DE DURAZNO 50 MOKA PARFAIT 1505 ¢

Ganache de romero, ntcleo de durazno, esferas de rosa. Chocolate 70%, mascarpone, tierra de cacao.
DELICIA TROPICAL 150 CHEESE CAKE DE LAVANDA 150 ¢

EsFonga de lichi y coco, caviar y merengue de frambuesa, Rebanada de cheesecake de lavanda,

salsa de mango y maracuya. helado de romero, compota de frutos del bosque.
CHOCOLATE AHUMADO 150 RUBY DE MONALISA 150

Mousse de chocolate, bizcocho al whisky, avellana. Mousse de chocolate ruby, relleno de cereza amaréna,

bizcocho de almendra, crema de queso mascarpone
y flor de satco.

L 4

JOSPER GRILL AT MONALISA

HUACHINANGO ENTERO DEL MAR DE CORTES 2 .. 800 g
Velouté de miso, arroz basmati, frutos secos.

FILETE TENDERLOIN 142 200 9 USDA Prime
Fondant de papa, puré de hongos, tomate ahumado.

NUEVA YORK DE WAGYU AUSTRALIANO, ANEJADO POR 90 DIAS, BMS 7- ¢ 453 )
Puré de datil y jamaica, datil relleno de foie gras, jus.

KURO AMERICAN WAGYU RIB EYE - BSM 7-16cz 1539
Categorfa rojo — gran nivel de marmoleo, textura suave y sabor intenso;
acompanado de salsa de tomate ahumado, ensalada César a la parrilla y papas fritas con trufa.

*
WINE PAIRING
EXPERIENCE + Costo adicional LUXURY WINE + Costo adicional

L 4

\¢ (VEGAN) \¢ (VEGETARIAN) (GLUTEN FREE)
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