
ALMEJA DEL DÍA 1 pza
Almeja del Pacífico, mantequilla,

pepita verde, chile guajillo.

BERENJENA LAQUEADA  (150 g�
Soya y tamarindo, pepinos encurtidos.

MARISCOS DEL PACÍFICO (150 g�
Salsa de tomate y vainilla, alcaparra frita, 

aceituna negra, cebolla cambray.

OSTIONES PORCINI  6 pzas
Ostiones Bendito Mar, salsa de hongos, porcini, trufa

TUÉTANO Y ATÚN ALETA AMARILLA (150 g�
Tartar de atún, ponzu añejada, trufa, arúgula 

y pan masa madre.

JAMÓN IBÉRICO CINCO JOTAS (195 g�
Pan masa madre, aceite de oliva, tomate fresco.

COSTILLAS DE ELOTE (150 g�
Rúcula, aioli de serrano, paprika, limón.

TARTAR FILETE TENDERLOIN (140g�
USDA Prime, cebollín, perejil, 

huevo de codorniz, trufa, lavash.

PRIMER TIEMPO (Uno a elegir)

(VEGANO)( VEGETARIANO)

STERLING SILVER BRAISED SHORT RIB (180 g�
Polenta con piquillo, chips de cebolla, 

hongo Maitake y cebolla cipollini.

CABRILLA SELLADA (220 g�
Salsa de almejas, espinacas, limón preservado. 

ZANAHORIAS ORGÁNICAS ROSTIZADAS
de huerto de San José del Cabo (160 g�

Hummus de albahaca, cacahuate tostado 
y jus de vegetales.

PATO CONFITADO  (120 g�
Pierna de pato confitada, puré de betabel rostizado, betabel 
candy confitado, jus de pato, licor de granada y frutos secos.

FILETE TENDERLOIN (200 g�
USDA Prime añejado 90 días. Con fondant de papa, 

puré de hongos, jus de frambuesa.

PLATO FUERTE (Uno a elegir)

050326

Mejore su experiencia gastronómica con 
nuestra exclusiva selección de vinos finos, 

cuidadosamente seleccionados para complementar cada plato

+ costo adicional

SEGUNDO TIEMPO (Uno a elegir)

PULPO MAYA SELLADO (110 g�
Papa cambray, salchicha italiana, 

aceituna kalamata, baba ganoush.

FETTUCCINE CON TRUFA (200 g�
Pasta hecha en casa, trufa negra,

 Parmigiano Reggiano, mantequilla Plugrà.

GNOCCHI RELLENO  (100 g�
Relleno de tomate y mozzarella, salsa de pesto, 

tomate deshidratado, queso de cabra.

AGNOLOTTI DEL PLIN (80 g�
Ravioli de elote y camarón, ajo negro, 

cangrejo, vainilla

PAPPARDELLE INTEGRAL  (150 g�
Salchicha italiana, chícharos,

 Parmigiano Reggiano.

POSTRE (Uno a elegir) 

COMPLETA LA EXPERIENCIA DEL CHEF

DELICIA TROPICAL (150 g�
Esponja de lichi y coco, caviar y merengue de frambuesa,

 salsa de mango y maracuyá.

AHUMADO DE CHOCOLATE  Y AVELLANA (150 g�
Mousse de chocolate ahumado, bizcocho de avellana 
infusionado en whisky, crujiente de avellana y cacao.

DULCE DE DURAZNO (150 g�
Ganache de romero, núcleo de durazno y frambuesa, 

esferificaciones de rosa y ginebra.

MOKA PARFAIT (150 g�
Parfait de café, chocolate 70%, mascarpone,

 sablée, tierra de cacao.

RUBY DE MONALISA (150 g�
Mousse de chocolate ruby, relleno de cereza amaréna, 

bizcocho de almendra, 
crema de queso mascarpone y flor de saúco.

CHEESE CAKE DE LAVANDA (150 g�
Rebanada de cheesecake de lavanda, 

helado de romero, compota de frutos del bosque.

CHEF’S TASTING

Incluye una copa de Vino espumoso, de bienvenida. 

(GLUTEN FREE)


