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CHEF'S TASTING

Incluye una copa de Prosecco de bienvenida.

PRIMER TIEMPO (UNO A ELEGIR)

COSTILLAS DE ELOTE (150g)
Rucula, aioli de serrano, paprika, limon.

OSTIONES NATURALES (6pzas)
Ostiones del pacifico de Comondd,
salsa mignonette, tobiko, aioli de chintextle.

OSTIONES PORCINI (6pzas)
Ostiones del pacifico de Comondd, cebollin,
salsa porcini, trufa.

TARTAR DE ATUN ALETA AZUL (180g)
Aguacate, won ton, alcaparras, ponzu, gel de naranja, perejil.

JAMON IBERICO 5-JOTAS (195¢)
Pan masa madre, aceite de oliva, tomate fresco.

PULPO SELLADO (160g)
Salsa de azafran, papa rostizada,
chile shishito, frisée y chimichurri de aceitunas.

TARTAR FILETE TENDERLOIN (140g)
USDA Prime, cebollin, perejil, huevo de codorniz, trufa, lavash.

SEGUNDO TIEMPO (UNO A ELEGIR)

RAIZ DE APIO ORGANICO (110g) \¢
Yogur griego, curry, limoén, pesto de pistache, menta.

FETTUCCINE CON TRUFA (200g) \¢
Pasta hecha en casa, trufa negra,
Parmigiano Reggiano, mantequilla Plugra.

SPAGHETTI AL LIMON (100g)
Camardn crudo, queso pecorino, Parmigiano Reggiano, perejil.

RAVIOLO DE CARNE WAGYU (80g)
Carne de Wagyu, porcini, queso mascarpone,
Parmigiano Reggiano, burrata, trufa negra.

PASTA CARAMEL DE PATO (120g)
Magret de pato canadiense, uva pasa,
jocoque de Miraflores, granada, cilantro, naranja.

Aviso: el peso referencia corresponde a los alimentos sin cocer.

Informe a su camarero sobre cualquier alergia o restriccion alimentaria——

@(VEG ETARIAN | VEGETARIANO) \¢ (VEGAN | VEGANO) 2507242

PLATO FUERTE (UNO A ELECGIR)

ZANAHORIAS ORGANICAS ROSTIZADAS (239¢) \Q
Hummus de albahaca, cacahuate tostado,
jus de vegetales.

LOBINA DEL PACIFICO (210g)
Lobina de granja de Ensenada, raiz de apio,
bulbo de hinojo, salsa de Champagne.

CODORNIZ Y PANCETTA AHUMADA (100g)
Lenteja negra, chabacano, esparrago y puré de perejil.

FILETE TENDERLOIN (220g)
USDA Prime 8 oz, Afiejado 90 dias, puré de cebolleta,
milhojas de papa y trufa, elote baby.

TOMAHAWK DE CERDO KUROBUTA (220g)
Aligot de papa, col de bruselas,
mostaza antigua, maple.

POSTRE (UNO A ELEGIR)

LEMON PIE (150g)
Mousse de limdn, helado de miel,
caramelo salado, puré de limoén.

COOKIES & CREAM (150g)
Helado de chocolate, helado de crema,
cremeux de chocolate.

TIRAMISU A LA MESA (150¢)
Espresso, savoiardi, mascarpone.

COMPLETA LA EXPERIENCIA DEL CHEF
[CON MARIDAJE DELUXE]
+costo extra




